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REVELATION 2018

启⽰录（Revelation）有很多含义，其中⼀个是「…向他⼈揭⽰事实或告知真
相的⾏为」。这就像歌浓酒庄这款葡萄酒：从所有年份中⾥揭⽰我们最珍贵和
最令⼈垂涎的葡萄酒，且只有当条件完美⽆暇时才会酿造。经过多年的精⼯细
作和开发，完美综合各种因素，歌浓酒庄第⼀⽀Revelation葡萄酒于 2010
年装瓶。

如今，⻛格的演变和严谨的选桶确保其始终传承伟⼤。这⼀切都始于葡萄园。
⼟壤、藤龄、海拔和葡萄园朝向的完美结合，以及阳光和⽔恰到好处的平衡，
⼀起创造出培育最佳葡萄的理想⾃然条件。

我们匠⼈般的酿酒师将葡萄果实酿造成深邃、复杂、平衡、持久的葡萄酒。经
过数⽉甚⾄数年的演变，只有在最平衡的橡⽊桶中，熟化得最完美的那部分酒
液才会⽤于这款Revelation葡萄酒。每年不超过100打瓶，这是歌浓最好的葡
萄酒作品。

技术信息
酒精度：14.5%
酸度: 6.5 克/升 

酿酒师
⽪特·沃尔
最近品鉴⽇期：
2022年8⽉25⽇

陈年潜⼒
现在棒极了，或⼩⼼地窖
藏⻓达35年以上

产区
克莱尔⾕ (Clare Valley)酒庄精选⾃有葡萄园

我们的葡萄⽣⻓在澳洲⼟著恩加朱⾥（Ngadjuri）的⼟地上。

年份条件
由于冬季降⾬量少，春季⽓候温暖，继上⼀季的严峻条件之后，⼈们对 2018
产季充满期待。温暖的天⽓使得葡萄藤⽐往年更早发芽，并持续到新的⼀年。
⼀⽉中旬的⼏天降⾬让葡萄藤焕发活⼒。这些理想的⽣⻓条件让葡萄果实得以
在最佳年份、最⼩的环境压⼒下实现完美的成熟。

酿酒

从歌浓酒庄精选葡萄园中⼿⼯采摘葡萄，并在清晨的凉爽时分送回酒庄。将葡
萄破碎并留有果⽪，再将其转移⾄开顶发酵槽中并逐渐提⾼温度。由野⽣酵⺟
⾃启发酵。每天进⾏淋⽪以充分浸渍果⽪，柔和提取⾹味和颜⾊。发酵后进⾏
轻柔的篮式压榨，将果汁与果⽪分离。在精⼼挑选的法国橡⽊桶熟化。经过严
格的品酒以确保只有最优质桶陈葡萄酒进⼊最终混合。装瓶后送回酒窖进⼀步
熟化，直⾄发售。

⾊泽
如墨般的深紫⾊，带有深红⾊的边
缘

⾹⽓
集中的⾹⽓弥漫，深⾊李⼦、巧克
⼒、⿊莓、红加仑⼦、雪松和⾹料交
相辉映，创造出感官的美妙交响乐。

⼝感
⼝感浓郁⽽深邃，散发出成熟的李⼦、樱桃和巧克⼒的味道。令⼈惊叹的集中
度，伴随着爽利的酸度，包裹着超级细腻丝滑的单宁。荆棘、咖啡、摩卡和深
⾊⽔果的⾹⽓层层叠叠，展现出绵延深⻓的余味。
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